Zloutkové cukrovi

Obtiznost:

Cas ptipravy: 20min , Cas vareni: 25min
Celkovy Cas: 45min , Porce: 4

2471 kalorii ,1 g cukri ,29 g tuk ,35 ¢
bilkovin

Autor: sylver

Odkaz: https://srecepty.cz/zloutkove-cukrovi

Priprava Ingredience

Do misy dame 5 ZloutkU, 25 dkg cukru a
IZicku amonia a tfeme, az je smés hladka.
Pfidame 3 IZice mouky a znovu tfeme
dohladka. Na val dame 25 dkg cukru a
utfenou smés a zpracujeme v hladké tésto,
které vyvalime na O,5cm silnou placku a
vykrajujeme formi¢kami rizné tvary. Pfi
vyvalovani podsypavame mouckovym
cukrem. PeCeme (spiSe susime) jako
snéhoveé cukrovi, na pecicim papife.
Elektricka trouba 75°.

5 Zloutku ze slepicich vajec

e 50 dkg cukru mouckového

e 1 Izicka amonia(cukrafské drozdi)-
(kvasnice)

e 3 lzice polohrubé mouky

Kategorie

Vanoce, Ceska, Zima, Finanéné nenaroéné,
Klasika, Rodina, Cukrovi
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