Zemlovka

Priprava

Rohliky z minulého dne nakrajime na slabé
platky a navlih¢ime ve smési naslehanych
vajec a mléka. Omyta jablka oloupeme,
zbavime jadfince, nakrajime na slabé platky a
pokapeme rumem. Pekacek vymastime
maslem, na dno rozlozime vrstvu rohlikd, na
to jablka posypana spafenymi rozinkami a
cukrem promichanym se skofici a na to dame
znovu rohliky, pokapeme zbytkem masla a
vloZzime do horké trouby, kterou jsme mezitim
rozehtali na 180 °C. PeCeme cca 35 az 40
minut. Po zapeceni nalijeme na povrch zbylé
mléko s vejci a dopeCeme dozlatova.
Upec€enou Zzemlovku posypeme mouckovym
cukrem a podavame.

Obtiznost:

Cas ptipravy: 30min , Cas vareni: 40min
Celkovy €as: 1h 10min , Porce: 4

2332 kalorii , 14 g cukrti , 119 g tukd ,59 ¢
bilkovin

Autor: planeta

Odkaz: https://srecepty.cz/zemlovka

Ingredience

e 5 rohlika

e 1/4 | polotué¢ného miéka

» 5-6 jablek

e 120 g cukru krupice

e 100 g masla

o 5slepiCich vejec

e 5lzic rumu

« 1 baleni skoficového cukru
e 1/2 hrnku rozinek

1 baleni vanilkového cukru
1 Izice citronové kury

Kategorie

Obydejny den, Ceska, Finanéné nenaroéné,
Ovoce, Déti do 5 let, Chudy student, Rodina
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