Zbyl chleba

Priprava

Chleba rozdrobime jak nejlépe umime,
zalijeme vlaznym mlékem tak aby se chleba
namodil. Aby vznikla husta hmota. Do toho
pridame prolisovany ¢esnek, usmazenou
slaninu, vejce, sul, pepf, orestovanou cibulku,
oregano a uhnacame kasi, ktera bude
vypadat opravdu strasné! Ale to je pravé ono.
Poté smazime placky na panvi.

Tip k receptu

Je to dobré svacina, nebo i ve€efe narychlo.

Obtiznost:

Cas ptipravy: 20min , Cas vareni: 10min
Celkovy €as: 30min , Porce: 4

258 kalorii , 1 g cukrti ,12 g tukd ,17 ¢
bilkovin

Autor: guestka1

Odkaz: https://srecepty.cz/zbyl-chleba

Ingredience

e chleba, ktery jiz neni Cerstvy

e 2vejce

e 6 strouzkl ¢esneku

« baleni slaniny

o Spetka soli

o tro8ka pepre

o troSka oregana

e 150 ml mléka

e svazek jarni cibulky (pokud neni pouzijte
normaini)

Kategorie

Obydejny den, Ceska, Celoroéné, Finanéné
nenaro¢né, Rychlovka, Chudy student, Hlavni
chod
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