Zavin s pivem

Priprava

Vypracujeme si tésto, do kterého nalijeme
pivo, zpracujeme a nechdme odpocinout.
Potom vyvalime 4 zaviny, potfeme maslem,
lehce posypeme strouhanymi pisSkoty.
Poklademe nahrubo strouhanymi jablky
(vyborné jsou i hrusky), dame rozinky,
skoficovy a vanilkovy cukr, sekané ofechy a
zavineme. Potfeme maslem a pec¢eme do
zlatova. Po upeceni jesté jednou potfeme
maslem a hned posypeme mouckovym
cukrem.

Obtiznost:

Cas ptipravy: 45min , Cas vareni: 25min
Celkovy €as: 1h 10min , Porce: 4

2406 kalorii ,10 g cukri ,14 g tuk( ,55 ¢
bilkovin

Autor: Jifulka

Odkaz: https://srecepty.cz/zavin-s-pivem

Ingredience

e 1/2 kg hladké mouky

e 1 baleni ztuzeného pokrmového tuku
Omega

e 2ks Zloutkd

e 1/4 | svétlého piva

« troSka piSkotl détskych

o troSka masla

e 4 Kks jablek

e 1 hrstrozinek

e sekaneé liskové orfechy

e 1 sacek vanilkového cukru

« 1 baleni skoficového cukru

e cukr moucka na posypani

Kategorie

Obydejny den, Ceska, Vegetarianska,
Celoroéné, Finanéné nenarocné, Néco extra,
Navstéva, Svacdinka
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