Zapékané kure ve Slehacce

Priprava

Kufe rozporcujeme, posolime a opepfime
(vetfeme) a naklademe do pekacku, jemné
poprasime pélivou paprikou, pfidame na
platky nakrajeny (nelisovat) ¢esnek,
Cesnekem nesSetfime, vSe zalijeme Slehackou,
a navrch posypeme strouhanym syrem (je ho
hodné). Dame do trouby péci pfi teploté 200
stupni na hodinu. Podavame s vafenymi
brambory.

Obtiznost:

Cas pripravy: 20min , Cas vareni: 1h Omin
Celkovy €as: 1h 20min , Porce: 4

330 kalorii , 3 g cukrti ,3 g tuk( ,18 ¢
bilkovin

Autor: kaccka

Odkaz: https://srecepty.cz/zapekane-kure-
ve-slehacce

Ingredience

1 kure

e paliva mletd paprika

e sul

* pepr

e 20 strouzkl ¢esneku

e 1 smetana ke Slehani (Slehacka)
e 400 g Eidamu (Edam)

Kategorie

Vyjime&ny den, Cesk&, Celoroéng, Finanéné

Vv s

chod
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