Zapecene brambory se slehackou

Priprava

Uvarfené a oloupané brambory krajime na
platky a naskladame na dno mens$iho
pekacku, ktery vymazeme sadlem. Tuto
vrstvu brambor posypeme kminem a na ni
naskladame platky lanémitu (1/2 konzervy) a
ty posypeme grilovacim kofenim. Vrstvy jesté
jednou vystfidame a nakonec zakoncime
bramborami které posypeme jak grilovacim
kofenim, tak i kminem. V&e zalijeme
smetanou a dame zapéct do trouby.

Obtiznost:

Cas pripravy: 1h Omin , Cas vareni: 40min
Celkovy €as: 1h 40min , Porce: 6

748 kalorii ,0 g cukrti ,0 g tuk( ,20 ¢
bilkovin

Autor: Maja

Odkaz: https://srecepty.cz/zapecene-
brambory-se-slehackou

Ingredience

1 konzerva Luncheon Meat (lanémitu)
1 kg vafenych brambor

400 ml smetany do omacky

3 Izicky grilovaciho kofeni

3 Izicky kminu

1 1ZiCka sadla

Kategorie

Obydejny den, Ceska, Celoroéné, Finanéné
nenaro¢né, Rychlovka, Rodina, Pfiloha
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