Zakladni cheesecake

Obtiznost:

Cas ptipravy: 25min , Cas vareni: 40min
Celkovy €as: 1h 5min , Porce: 8

1893 kalorii , 0 g cukr ,129 g tukt ,65 g
bilkovin

Autor: Sonia005

‘ Odkaz: https://srecepty.cz/zakladni-
cheesecake

Priprava Ingredience

V robotu rozmixujeme susenky nadrobno.
Zalijeme rozpusténym maslem a znovu
promixujeme, dokud se nam hmota nespoji.
Formu o priméru 20 cm si vymazeme olejem
nebo maslem a na dno formy natlacime
hmotu ze suSenek. Dame do lednice. Mezitim
si umyjeme robota a vloZzime do n&j 250 g
tvarohu s vanilkovym cukrem a Slehackou.
USlehame do hladka. Pfidame ostatni
ingredience a jesté parkrat zaslehame, dokud
se neutvofi hladkd hmota. Nalijeme na formu
vyloZzenou susenkami a povrch uhladime.
Vlozime do trouby pfedehfaté na 160°C a
peceme pfiblizné 40 minut, dokud ndm povrch
neztuhne a okolo se neudéla tzv. zlaty
krouzek. Poté vypneme a nechame ve formé ) «oino qen. Americka, Celoroéns, Finanéné
asi 10 minut dojit. Opatrné vyjmeme z formy a

na mfizce nechame zcela vychladnout.

Podavame zcela vychlazené.

e 200 g maslovych susenek

e 100 g rozpusténého masla

e 500 g tvarohu

e 200 ml smetany ke Slehani

e 50 g cukru krupice
 citronova kura ze dvou citrond
e 3 lZice citronové stavy

e 2 |Zice jemné krupice

e 3 Zloutky

1 sacek vanilkového cukru

Kategorie

Tip k receptu
Tento jednoduchy dezert mizeme podavat
zdobeny rlznym ovocem, nebo i jeho krém
mizeme plnit ¢imkoli nas napadne.
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