Vlockove pecivo

Priprava

Vlo¢ky nejdfive umeleme, a poté vSechny
suroviny promichame v mise, spojime vejcem
a mlékem a vypracujeme tésto. Na vale z
tésta vyvalime placku a vykrajujeme rizné
tvary. Pe€eme na plechu ve stfedné vyhraté
troubé doruzova.

Tip k receptu

Hotové pecivo mlizeme spojit marmeladou.

Obtiznost:

Cas ptipravy: 30min , Cas vareni: 25min
Celkovy €as: 55min , Porce: 12

2097 kalorii ,10 g cukrli ,67 g tuk( ,44 ¢
bilkovin

Autor: planeta

Odkaz: https://srecepty.cz/vlockove-pecivo

Ingredience

e 150 g hladké mouky

e 150 g ovesnych vlo¢ek

e 120 g cukru moucka

e 60 g masla

e 1 slepiCi vejce

e 1 baleni kypficiho prasku do peciva
e 51Zic polotu¢ného miéka

Kategorie

Obydejny den, Ceska, Celoroéné, Obiloviny,
téstoviny a ryze, Vegetarian, Snidané, Svacinka
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