Vlacna babovka z detskeé presnidavky

Priprava

Vejce s cukrem a hodné zméklou Herou
uslehame, pfidame rum, smetanu,
pfesnidavku, promichame a pfidame mouku s
kypficim praskem a Spetku soli. Nakonec do
tésta vmichame sekané ofechy a
proplachnuté rozinky. Nékolik kousku
suSenych merunék si dame stranou na
ozdobu, ostatni nakrajime na malé kosti¢ky a
také vmichame do tésta. Tésto viozime do
tukem vymazané a hrubou moukou vysypané
formy a pfi 180°C peCeme asi 50 minut
dozlatova. Pe€enou babovku opatrné
vyklopime a nechame vychladnout. Bilou
cokoladovou polevu rozehfejeme a
vychladlou babovku polijeme. Zdobime
odlozenymi kousky merunék. Babovka je
stavnata a krasné vonava.

Obtiznost:

Cas ptipravy: 20min , Cas vareni: 50min
Celkovy €as: 1h 10min , Porce: 1

3105 kalorii ,5 g cukrti ,112 g tuk , 75 ¢
bilkovin

Autor: Angel 666

Odkaz: https://srecepty.cz/vlacna-babovka-z-

detske-presnidavky

Ingredience

e 3vejce

e 3/4 hrneCku cukru krupice

e 200 g zmeklé Hery

e 2 hrneCky polohrubé mouky

o 1 sacek kypficiho prasku do peciva

o Spetka soli

e 4lzice rumu

e 4 |zice sladké smetany

e hrst rozinek

e hrst suSenych merunék

e 3/4 hrneCku sekanych vlagskych ofechu

e 1 sacek bilé cokoladové polevy

o 1 sklenka détské jable¢né pfesnidavky
(190 g)

Kategorie

Obydejny den, Ceska, Mouénik, Snidané,
Svacinka
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