Vinovo - orechovy dort

Obtiznost:

Cas ptipravy: 40min , Cas vareni: 50min
Celkovy €as: 1h 30min , Porce: 10

3064 kalorii ,1 g cukri ,91 g tuk( ,70 ¢
bilkovin

Autor: Zuzana Jaskova

Odkaz: https://srecepty.cz/vinovo-orechovy-

dort
Priprava Ingredience
Vajcia a cukor vo vriacej vode dobre
Sfahame. P licky prida iku, _
vySlahame. Pomali¢ky pridavame muku . 4vejce

mleté orech a biele vino. Po vySlahani
vyberieme z vody a cesto vlozime do
vymastenej a mukou vysypanej tortove;j
formy. PeCieme pomaly v mierne teplej rure.
Po upeceni tortu nechame vychladnut,
vyklopime z formy, rozkrojime na polovicu a
naplnime orechovou plnkou.Boky potrieme
tiez a vrch posypeme mletymi orechami.

e 300 g cukru moucka

e 200 g krupicové mouky
e 10 IZic vina

e 150 g mletych ofechl

Kategorie

Vyjimeény den, Ceska, Celoroéng, Finanéné
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