Vidensky lahodny kolac

Priprava

Smichame maslo a cukr, pfidame vejce, sodu
rozpusténou ve Ctyfech Izicich mléka. Poté
rozmackame banany, smichdme s téstem a
vmichame vSechny dal&i ingredience.
Pe¢eme ve vymazaném a moukou
vysypanem hrbetu ve vyhfaté troubé na 160
°C zhruba 40 minut.

Obtiznost:

Cas ptipravy: 20min , Cas vareni: 50min
Celkovy €as: 1h 10min , Porce: 12

2386 kalorii ,4 g cukri ,138 g tuk(1,35 g
bilkovin

Autor: Beruska64

Odkaz: https://srecepty.cz/vidensky-lahodny-
kolac

Ingredience

e« 150 g masla

e 100 g mouckového cukru

e 2Kksvajec

e 200 g hladké mouky

e 4 Izice mléka

e 1 Izi¢ka sody

o 1 Izi¢ka kypficiho prasku do peciva
e 4 banany

e 1 lIzi¢ka vanilkového cukru

e hrst nasekanych vlasskych ofechu
o Spetka soli

Kategorie

Obydejny den, Ceska, Vegetarianska,
Celoro¢né, Finanéné nenaro¢né, Navstéva,
Rodina, Moucénik
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