Veseli velikonocni zajicci
Obtiznost:

Cas ptipravy: 1h 15min , Cas vareni: 15min
Celkovy €as: 1h 30min , Porce: 16

1691 kalorii ,5 g cukrd ,51 g tukt ,36 g
bilkovin

Autor: Ellis
Ty %t - r A Odkaz: https://srecepty.cz/veseli-velikonocni-
- : — zajicci
Priprava Ingredience

Drozdi, mouku, cukr a vanilkovy cukr
promichame. Ke smési pfilijeme vlazné mléko
a vmichame zmeéklé maslo a vejce.
Vypracujeme tésto, do kterého nakonec
pridame 50 g rozinek. Z tésta pfipravime 16
stejné velkych placek a 32 vale¢ku. Na pecici
papir, kterym mame vylozeny plech,

e 250 g hladké mouky

e 1/2 s&Cku sudeného drozdi
e 1 sacek vanilkového cukru
e 50 g masla

e 100 ml mléka

L o . sy o « 1vejce
skladame placicky. K nim z valecku vytvofime 16 mandii
usi, které ozdobime pulkami mandli. O¢i a .

e 1 Zloutek

nos vyrobime z rozinek. PeCeme 15 minut pfi
teploté 175°C. Cukr moucCka smichame s
citronovou $tavou a touto smési dozdobime
zajickim vousy a pusinku.

e 75 grozinek

e 30 g cukru moucka

1 IZice Slehacky

1 IZiCka citronové §tavy

Kategorie

Velikonoce, Ceska, Celoroéné, Finanéné
nenarocné, Néco extra, Déti do 5 let, Mouc¢nik
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