Velikonocni nadivka neboli Hlavicka

Obtiznost:

Cas ptipravy: 30min , Cas vareni: 45min
Celkovy €as: 1h 15min , Porce: 8

1140 kalorii ,2 g cukr( ,35 g tukd ,76 g
bilkovin

Autor: Roxana

Odkaz: https://srecepty.cz/velikonocni-
nadivka-neboli-hlavicka

Priprava Ingredience

Maso nakrajime na prkénku na malé kosticky.
Nemeleme jej! Jatra naskrdbeme a lehce
opeCeme na panvi. Rohliky ¢i housky
namoc¢ime do mléka, pfidame vymackané do
misy k masu, pfidame i jatra. Z bilk( udélame
snih a spolu se Zloutky lehce vmichame do
tésta. Snih neni zas tak duilezity, jen to trochu
vice nakypii. Cesnek utfeme se soli &i
vylisujeme, pfiddme spolu s kofenim a dobfe
a zlehka promichame. Pokud se do¢kame
kopfiv, nasekame je, €i pokrajime najemno a
pfidame. Pokud ne, postaci zelena kadefava
petrzelka, té ale mensi mnozstvi. PeCeme v
silné vymasténém pekacku asi 1/2 az 3/4
hodiny, asi na 180-200°C.

e 40 dkg uzeného vepfového masa

o 15 dkg syrovych jater
4-5 ks vajec

e 4-5 ks rohliku ¢i housek

e 1/2 1ZiCky soli

e 1/2 1ZiCky majoranky

e 6 strouzkl ¢esneku

o troSka nastrouhaného muskatového
ofechu

e 4-51zic nasekané mlade kopfivy

e 1 hrnecek mléka - spi$ dle potfeby

» troSka mletého pepre

o S$petka "mletého nového kofeni

Tip k receptu Kategorie

Tradi¢ni velikonoCni jidlo, které se da jist jak teplé,
tak za studena.

Velikonoce, Ceska, Jaro, Finanéné nenaro¢né,
Klasika, Rodina, Pomocné recepty
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