Velikonocni beranek

Priprava

Formu vymazeme poradné maslem a
vysypeme hrubou moukou. Z bilki a smési
krupicového a mouckového cukru si
uSlehame pevny snih. lehce vmichame
Zloutky a smetanu a nakonec prosatou
polohrubou mouku a proplachnuté (okapané)
hrozinky. Tésto vlijeme do formy. Ve stfedné
vyhraté troubé pe¢eme dozlatova. Upeceného
beranka pred vyklopenim nechame chvili
vychladnout. A pak uz jej jen poprasime
trochou mouckového cukru.

Tip k receptu

Beranka mUzete po jeho vyklopeni a vychladnuti
polit rozpusténou ¢okoladou na vareni.

Obtiznost:

Cas ptipravy: 15min , Cas vareni: 30min
Celkovy Cas: 45min , Porce: 6

2703 kalorii ,1 g cukri ,94 g tuka ,73 ¢
bilkovin

Autor: Petra

Odkaz: https://srecepty.cz/velikonocni-
beranek

Ingredience

e 4vejce

e 150 g krupicového cukru

e 1 vanilkovy cukr

e 1 smetana ke Slehani

e 2 hrnky polohrubé mouky

e 2 lZice rozinek

e hruba mouka ny vysypani plechu
e maslo na vymazani plechu

Kategorie

Velikonoce, Ceska
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