Vejce plnéena hermelinovou pénou

Priprava

Vejce uvafime natvrdo, nechame
vychladnout, oloupeme a podélné rozkrojime
na dvé poloviny. Z hermelinu odkrojime
kar€iCku. Vnitfek dame do mixéru, zalijeme
vodkou, smetanou, ochutime mletou paprikou
a pepfem. VSe rozmixujeme na hladkou
hmotu. Hermelinovou napln rozdélime na
pulky vajec a ozdobime na nudliCky
nakrajenou pazitkou. Pikantni vejce plnéna
hermelinovou pénou podavame ozdobena
listy salatu Ci jinou zeleninou.

Obtiznost:

Cas ptipravy: 20min , Cas vareni: 10min
Celkovy €as: 30min , Porce: 4

1027 kalorii ,1 g cukr(i ,79 g tuk( ,64 g
bilkovin

Autor: marcelinak

Odkaz: https://srecepty.cz/vejce-plnena-
hermelinovou-penou

Ingredience

e 4vejce

e 1 paprika (kapie)

e 20 ml vodky

e 200 g Hermelinu

e 60 ml smetany

e 1/2 IZice mleté papriky
 pepf

e pazitka na ozdobu

Kategorie

Vyjime&ny den, Ceské, Vegetarianska,
Celoro¢né, Finan¢né nenarocné, MIécné
vyrobky a vejce , Navstéva, Pfedkrm
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