Vanocka pecena ve forme

Obtiznost:

Cas ptipravy: 20min , Cas vareni: 40min
Celkovy €as: 1h Omin , Porce: 8

3411 kalorii , 12 g cukr(i ,134 g tuk(1,90 g
bilkovin

Autor: labe

Odkaz: https://srecepty.cz/vanocka-pecena-
ve-forme

Priprava Ingredience

Maslo, tvaroh, cukr a vejce rozSlehame.
Pfiddme mléko, rum a rozinky. Smichame
presatou mouku s prasky do peciva,
pfimichame vanilkovy cukr a vSe dame do
smési. Rukama vypracujeme tuhé tésto, které
pak pfendame do vymazané a strouhankou
vysypané formy. PeCeme v pfedehfaté troubé
na 150°C cca 40 minut. VanocCku vyklopime
az po vychladnuti.

e 25 dkg polotu¢ného tvarohu

e 15 dkg mésla

e 15 dkg mletého cukru

e 2vejce

e 1/2 dcl polotuéného mléka

e 3lzice rumu

e 2 prasky do pecCiva

o 7 dkg rozinek (opranych a vysuSenych)
» 50 dkg hladké mouky

1 vanilkovy cukr

Kategorie

Vanoce, Ceska, Celoroéné, Finanéné
nenarocné, Klasika, Rodina, Moucénik
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