Utopenci v pivhim nalevu

Priprava

Nalev vytvofime povafenim Cerného piva s
chilli kofenim, pepfem a soli dle chuti.
Oloupané cibule nakrajime na kolecka.
Spekacky podélné roziizneme, jemné
posypeme chilli kofenim a vlozime do nich
bobkovy list a cibuli. Spekacky spojime $pejli,
vloZzime do nalevu a nechame ulezet cca
tyden.

Tip k receptu
Spekacky miizeme nahradit buftiky. Podavame
samostatné, s hof&ici, keCupem nebo
nastrouhanym kfenem a pecivem.

Obtiznost:

Cas ptipravy: 30min , Cas vareni: 10min
Celkovy €as: 40min , Porce: 5

0 kalorii , 0 g cukr( ,0 g tukd , 0 g bilkovin
Autor: kaccka

Odkaz: https://srecepty.cz/utopenci-v-pivnim-
nalevu

Ingredience

1 lahev ¢erného piva
e 10 Spekacku

e 10 bobkovych listl

e 1 lIzi¢ka chilli kofeni
e 5 mensich cibuli

e pepf

e sul

Kategorie

Obydejny den, Ceska, Celoroéné, Finanéné
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