Tvarohovy dortik

Priprava

Smichame maslo,cukr,mouku,prasek do
peciva,2 vejce,kakao.Polovinu tésta nalijeme
do vymazané a vysypané formy.Rozetfeme
napln z
tvarohu,masla,pudink.prasku,cukru,citr.stavy
a 2 vajec.Do druhé poloviny tésta pfidame
zakys.smetanu a zalijeme tvaroh.Pe¢eme asi
hodinu na 180 stupnu.Pfed podavanim
pocukrujeme.

Obtiznost:

Cas pripravy: 30min , Cas vareni: 1h Omin
Celkovy €as: 1h 30min , Porce: 8

5006 kalorii , 1 g cukrti ,387 g tuk( ,155 ¢
bilkovin

Autor: tepito

Odkaz: https://srecepty.cz/tvarohovy-dortik

Ingredience

e 250 g masla

e 250 g cukru krupice

e 250 g polohrubé mouky

e 2vejce

e 50 g kakaa

e 1 baleni kypficiho prasku do peciva
e 200 ml mléka

« 1 baleni zakysané smetany
e Napln: 500 g tvarohu

e 125 g masla

e 200 g cukru krupice

e 1 sacek pudinkového prasku
o 2 lZice citrénové stavy

e 2vejce

Kategorie

Obydejny den, Ceska, Vegetarianska,
Celoro¢né, Finanéné nenaroc¢né, Klasika,
Rodina, Moucnik
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