Tvarohoveé satecky

Obtiznost:

Cas pripravy: 40min , Cas vareni: 1h Omin
Celkovy €as: 1h 40min , Porce: 30

1771 kalorii ,0 g cukrd ,3 g tukd ,31 g
bilkovin

Autor: andrea92

Odkaz: https://srecepty.cz/tvarohove-satecky

Priprava Ingredience

Tvaroh, polohrubou mouku a zméklou heru
dukladné promichame. Tésto ulozime na
chvili do chladu. Tésto vyvalime do obdélniku
a rddylkem nakrajime CtverecCky veliké asi 8x8
cm. Ctvere¢ky potfeme marmeladou a poté
prehneme protilehlymi rohy k sobé a
pritlacime tak, aby marmelada nevytekla.
Pe¢eme na plechu asi 15 minut. Jesté horké
obalime ve smési obou cukru.

1 hera

1 baleni jemného tvarohu

350 g polohrubé mouky

ovocha marmelada

cukr moucka a vanilkovy cukr na obaleni

Kategorie
Tip k receptu Obyé&ejny den, Ceska, Celoroéné, Finanéné
Cim hustsi marmelada, tim lepsi. nenaro¢né, Klasika, Rodina, Mou¢nik, Snidané,

Svacdinka
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