Tvarohove rezy s hroznovym vinem

Priprava

Oplachneme hroznové vino a nechame
okapat. Zatim do misy vlozime tvaroh, maslo,
vejce, cukr a citronovou kuru. V8e vymichame
dohladka. Potom postupné pfidavame mouku,
mléko, rum a pradek do peciva. hotové tésto
vylijeme na vymazany plech a poklademe
kulickami hroznu. Zvolna pe¢eme asi 30
minut v pfedehfaté troubé na 180 C. Upecené
tvarohové fezy nechame prochladnout,
posypeme je mouckovym cukrem. Dle chuti je
jesté muzeme dozdobit Slehackou.

Obtiznost:

Cas ptipravy: 40min , Cas vareni: 30min
Celkovy €as: 1h 10min , Porce: 16

3640 kalorii , 75 g cukrli ,144 g tuk( ,90 g
bilkovin

Autor: Jifulka

Odkaz: https://srecepty.cz/tvarohove-rezy-s-

hroznovym-vinem

Ingredience

e 500 g hroznového vina

e 250 g tvarohu

e« 150 g masla

e 1 lzice rumu

e 3/4 hrnecku cukru

o 1 saclek kypficiho prasku do peciva

e 1,5 hrnecku polohrubé mouky

e 1 hrneCek mléka

« 1 I1zi€ka nastrouhané citronové kury

e 1 vejce

e 1/2 hrnecku kukuficné mouky

e hruba mouka na vysypani a tuk na
vymazani formy

e cukr moucka na ozdobu

Kategorie

Obyé&ejny den, Ceska, Vegetarianska,
Celoroc¢né, Finanéné nenaro¢né, Rodina,
Moucnik
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