Trojbarevne rezy (Maja)

Obtiznost:

Cas ptipravy: 35min , Cas vareni: 45min
Celkovy €as: 1h 20min , Porce: 8

2088 kalorii ,1 g cukrli ,60 g tuk ,63 ¢
bilkovin

Autor: Maja

Odkaz: https://srecepty.cz/trojbarevne-rezy-
maja

Priprava Ingredience

V mise utfeme zméklou Heru s cukrem a 5
Zloutky. Mouku prosejeme s kypficim

aSkem d ¢iva. Do vaje€né hmot » 1 baleni Hery

r m do peciva.

praskem 7o pect : g « 25 dkg piskového cukru
postupné pfidavame mouku, zakysanou 5 vajec

smetanu a vanilkovy cukr. Do této hmoty
zlehka zamichame snih. Vzniklé tésto
rozdélime na tfi dily, do kazdého pfidame
jeden pudinkovy prasek, kazdy s jinou pfichuti
(napf. bananovy, jahodovy, karamelovy). Na
tukem vymazany a hrubou moukou vysypany

o 1 baleni zakysané smetany

e 1 baleni vanilkového cukru

e 30 dkg polohrubé mouky
1 baleni kypficiho prasku do peciva
3 baleni riznych pudinku

o , 10 Izic rumu
plech klademe stfidavé riznobarevné
hromadky. PeCeme ve stfedné vyhraté
troubé. Upecenou buchtu pokropime rumem a Kategorie

pocukrujeme.

Obydejny den, Ceska, Celoroéné, Finanéné

Tip k receptu nenaro¢né, Rodina, Mougnik
Misto zakysané smetany Ize pouzit Slehacku.
Upecenou buchtu mizeme polit citronovou
polevou a pokapat ¢okoladou.
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