Torta Tenerina

Priprava

Cokoladu rozpustime ve vodni 1azni, ale
dame pozor, aby se nepfipadlila, tudiz aby se
nedotykalo dno varné misky horké vody.
Nechame pomalu rozpustit, odstavime a
vloZzime studené maslo, které nechame
samovolné roztopit. Jemné zamichame, aby
se maslo s ¢okoladou spojilo. V druhé mise
vySlehame Zloutky s cukrem do pény a z bilka
a Spetky soli uslehame tuhy snih. Do
naslehanych Zloutkd pfilijeme ¢okoladu s
maslem a metlickou jemné promichame. Po

¢astem pfimichame tuhy snih, mlého a kakao.

Opatrné, ale dikladné vSe zamichame.
Dortovou formu o prdméru 20cm si
vymazeme maslem a tésto do ni pfendame.
Peeme v troubé predehfaté na 180°C
pfiblizné 30 minut. Vyjmeme a nechame
vychladnout, poté preklopime na talif a po
vychladnuti posypeme mouckovym cukrem,
nebo muzeme polit libovolnou polevou.

Tip k receptu

Ja pfimichala do tésta Izicku kardamomu a krasné
voni.

Obtiznost:

Cas ptipravy: 15min , Cas vareni: 30min
Celkovy Cas: 45min , Porce: 8

2290 kalorii ,0 g cukr ,192 g tukd ,210 g
bilkovin

Autor: Sonia005

Odkaz: https://srecepty.cz/torta-tenerina

Ingredience

e 200 g horke Cokolady

e 100 g studeného masla
» 100 g cukru krupice

e 3vejce

e 60 g kakaa

o Spetka soli

o 3 lZice teplého mléka

Kategorie

Vyjimec€ny den, ltalska, Celoro¢né, Finanéné
nenarocné, MIé¢né vyrobky a vejce ,
Rychlovka, Labuznik, Mouc¢nik
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