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Teply dynovy koktejl s bilou cokoladou

Obtiznost:
wa_*e Cas ptipravy: 20min , Cas vareni: 30min
D/ Celkovy ¢as: 50min , Porce: 4

177 kalorii ,0 g cukrd , 0 g tukd , 0 g bilkovin

Autor: Séfredaktor

N ——— v Odkaz: https:/srecepty.cz/teply-dynovy-
@ koktejl-s-bilou-cokoladou
Priprava Ingredience

V misce smichame zazvor, muskatovy ofisek,
vanilku a hfebicek (skofici nepfidavame, tu
pouzijeme na posypani hotového dezertu). Do
panve nalijeme mléko, pfidame dynové pyre,
kofeni a ohfivame, dokud ndm smeés nezacne
slabé vfit. Poté odstavime z plotny. Pfidame
bilou okoladu a michame, dokud se
cokolada nerozpusti. Nalijeme do hezké
sklenicky na whisky a ozdobime Slehackou a
skofici.

150 ml Cerstveého dynoveho pyré

e 450 ml mléka

« 130 g bilé Cokoladdy nakrajené na kousky
o 2 lziCky skofice

e V4 lZiCky mletého zazvoru

o 1/8 IZiCky mletého muskatového ofisku

e 1 1ZiCka vanilkového prasku

e 1/8 IZi€ky hiebicku

o Spetka soli

Tip k receptu

Slehagku pridavejte az ve chvili, kdy se dezert i
serviruje na stul, jinak se kvili teploté ¢okolady Kategorle

zacne roztékat. Pro dekoraci mizeme pfidat
oplatku a cerstvou matu. Obycejny den, Ceska, Zelenina, Néco extra,

Navstéva, Rodina, Napoje a koktejly
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