Syrovobramborovy kolac

Priprava

Brambory oloupejte, nakrajejte na mensi
kostiCky a v osolené vodé uvaite do mékka.
Slaninu nakrgjejte na mensi kosti¢ky a spolu s
nasekanou cibuli ji osmazte. Uvarené
brambory rozstouchejte, pfidejte k nim slaninu
s cibuli, vajicka a hrubou mouku. Umichejte
tésto. To dochutte soli a pepfem. Kolaéovou
formu vymazte a vysypte a rovnomeérné do ni
rozprostrete tésto. To posypte uzenym syrem,
eidamem a nivou. RajCata rozkrgjejte na
platky a kola€ jimi ozdobte. Poté jej pecte v
troubé 40 minut na 190°C.

Obtiznost:

Cas ptipravy: 20min , Cas vareni: 50min
Celkovy €as: 1h 10min , Porce: 10

2082 kalorii ,0 g cukrli ,94 g tukd ,96 ¢
bilkovin

Autor: Jana Langrova

Odkaz:
https://srecepty.cz/syrovobramborovy-kolac

Ingredience

e 500 g brambor

e 120 g slaniny

e 1 cibule

e 2vejce

e 100 g hrubé mouky
o Spetka soli

o Spetka pepre

e 2rajCata

e 100 g eidamu

o 100 g Nivy

e 100 g uzeného syra

Kategorie

Silvestr, Obyg&ejny den, Ceska, Celoro&né,
Zelenina, Navstéva, Rodina, Party obcerstveni,
Svacinka
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