Syrovo - sunkové rezy

Obtiznost:

Cas pripravy: 20min , Cas vareni: Omin
Celkovy ¢as: 20min , Porce: 1

897 kalorii , 0 g cukr( , 67 g tuk( ,62 ¢
bilkovin

Autor: Angel 666

Odkaz: https://srecepty.cz/syrovo-sunkove-
rezy

Priprava Ingredience

Pomazankové maslo utfeme dohladka se
Spetkou soli, kofenim a nasekanymi
bylinkami. Platek syra potfeme vrstvickou
ochuceného masla, pfilozime platek Sunky,
ten opét potfeme maslem, pfilozime syr....
takto stfidavé postupujeme, az spotfebujeme
vSechny suroviny. Vzniklou syrovo - Sunkovou
cihlicku zabalime opatrné do alobalu a dame
odlezet do chladu. Pfed podavanim vybalime
a nakrajime na malé obdélnicky nebo
kosticky, které na talifi dozdobime zeleninou.
Podavame jako predkrm nebo pohosténi s
Cerstvym pecivem nebo opecenym toustikem.

e 250 g goudy v platcich

e 200 g sendvicové Sunky

e 1 baleni pomazankového masla

o 1 1ziCka kofeni na bylinkové maslo
o Spetka soli

e |Zice sekané pazitky

IZice sekané petrzelky

Kategorie

Vyjime&ny den, Cesk&, Celoroéng, Finanéné
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