Syrove pecivo
Obtiznost:

Cas ptipravy: 40min , Cas vareni: 35min
Celkovy €as: 1h 15min , Porce: 1

3761 kalorii , 4 g cukrt ,200 g tukli ,57 ¢
bilkovin

Autor: Jifulka

Odkaz: https://srecepty.cz/syrove-pecivo

Priprava Ingredience

Z mouky, tuku, soli, poloviny strouhaného
syra a drozdi vypracujeme tésto, které
zformujeme do valeCku, rozfezeme ho na 6
dil a kazdy dil vyvalime na tenkou placku.
Kazdou placku potom rozifezeme radylkem na
16 stejnych dil jako dort a jednotlivé dilky od
SirSiho konce sto¢ime do ruliCek, dame je na
suchy plech, potfeme rozslehanym vejcem a
posypeme zbylym strouhanym syrem,
osolime a pe¢eme doruzova.

e 300 g polohrubé mouky

e 200 g hladké mouky

e 250 g Hery (rostlinného tuku)
e 2 I1ZiCky soli

e 1dcl mléka

e 20 g drozdi (kvasnic)

o 1 kostka cukru

e 100 g uzeného syra

1 vejce

Kategorie

Obyé&ejny den, Ceska, Vegetarianska,
Celoro¢né, Financné nenarocné, Navstéva,
Pecivo a produkty domaci pekarny
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