Svétlé vanilkové rohlicky

Priprava

Prosejeme cukr, mouku a strouhané ofechy,
rozkrgjime maslo a pfidadme Zloutek. VSe
peclivé propracujeme a zabalime do
potravinové félie. Tésto nechame minimalné 2
hodiny uleZet v lednici. Pfipravime si dva
plechy a tvarujeme rohlicky. PeCeme na 160
°C asi 20 minut. ZaleZi na troubé, zda mame
horkovzdusnou, plynovou nebo elektrickou.
Jesteé teplé rohlicky obalujeme ve smési
vanilkového a mouckoveho cukru. Dame do
krabice a nechame ulezet, tedy u nas se
neulezi, ale zkuste to:-D.

" Obtiznost:

Cas pripravy: 3h 30min , Cas vareni: 20min
Celkovy €as: 3h 50min , Porce: 32

2660 kalorii ,7 g cukrti ,161 g tukd ,41 g
bilkovin

Autor: Zdenka Obertova

Odkaz: https://srecepty.cz/svetle-vanilkove-
rohlicky

Ingredience

o 25 dkg hladké mouky

e 14 dkg mésla

e 7 dkg cukru moucky

« 7 dkg loupanych vlasskych ofechu
1 Zloutek

Kategorie

Vanoce, Ceska, Zima, Finanéné nenaroéné,
Klasika, Rodina, Cukrovi
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