Svestky s krémem

Obtiznost:

Cas pripravy: 25min , Cas vareni: 30min
Celkovy €as: 55min , Porce: 4

1434 kalorii ,1 g cukr(i ,26 g tuk( ,36 g
bilkovin

Autor: Beruska64

Odkaz: https://srecepty.cz/svestky-s-kremem

Priprava Ingredience

Miéko dame vatit. Svestky a rozinky zalijeme
vroucim mlékem a nechdme 30 minut odlezet.
Svestky precedime a pfidame Zloutky, které
jsme si utfeli s cukrem. Za stalého Slehani
prilijeme slivovici, pfisypeme vanilkovy cukr,

e 250 g susenych Svestek
e 50 g rozinek
e 0,5 dcl slivovice

. L . e 4 Kksvajec
strouhanou kuru z citrénu, strouhanku a snih, ,
L. . o e 10 dkg cukru krupice
ktery jsme si uslehali z bilk(. Do formy )
e 2,5dcl mléka

vlozime Svestky a rozinky, zalijeme krémem a

e 1 IZice vanilkového cukru
peceme pfi 200 °C, cca 30 minut.

e 1 Izice nastrouhané citrénové kury
e 2 lzice strouhanky

Kategorie

Obyé&ejny den, Ceska, Vegetarianska,
Celoroc¢né, Financéné nenaroc¢né, Ovoce,
Labuznik, Dezert
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