Svestkovy tac

Priprava

Svestky omyjeme, rozptlime a zbavime
pecek. Troubu rozpalime na 200°C. Vajicka
utfeme s olejem, polovinou zméklého masla a
krupicovym a vanilkovym cukrem. Do vzniklé
hladké smési zapracujeme tvaroh, prasek do
peciva a 2509 polohrubé mouky. Tésto
vyklopime na vymazany a moukou vysypany
plech a peclivé rozetfeme. Na povrch
poklademe Svestky, feznou stranou dolU.
Pfipravime si drobenku ze 100g masla, 100g
polohrubé mouky, mouckového cukru a
skofice a hojné s ni kola€ posypeme.
Upeceme ve vyhfaté troubé dozlatova.
Nechame vychladnout a podavame nakrajené
na mensi kousky.

Tip k receptu
Do drobenky muzeme pfidat jesté 1/2 1ziCky
karobu.

Obtiznost:

Cas ptipravy: 20min , Cas vareni: 30min
Celkovy €as: 50min , Porce: 6

4634 kalorii , 50 g cukrti ,289 g tuk( ,80 ¢
bilkovin

Autor: notburga

Odkaz: https://srecepty.cz/svestkovy-tac

Ingredience

e 350 g polohrubé mouky

e 200 g masla

« 1 baleni kypficiho prasku do peciva
e 1 baleni vanilkového cukru
e 250 g cukru krupice

e 75 mlrostlinného oleje

e 500 g Svestek

» 1 I1ZiCka skofice

e 100 g cukru moucky

e 2vejce

e 250 g tuného tvarohu

Kategorie

Obyéejny den, Ceska, Vegetarianska, Podzim,
Finan¢né nenaro¢né, Ovoce, Rychlovka,
Rodina, Mouc¢nik
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