Svarené vino pro zimni vecery

Obtiznost:

Cas pripravy: 5min , Cas vareni: 5min
Celkovy €as: 10min , Porce: 4

24 kalorii , 0 g cukru ,0 g tukl , 0 g bilkovin
Autor: Tatiana

Odkaz: https://srecepty.cz/svarene-vino-pro-

zimni-vecery

Priprava Ingredience

Vybereme si dle chuti ¢ervené nebo bilé vino
(kdyZ pfevafruji Cervené, chutna mi odriida
rulandského modrého a kdyz bilé, pouzivam
aromaticky muskat, ktery doda vini) a
nalijeme jej do dobfe vycisténého a
vyplachnutého hrnce. Pfihodime kofeni a

e 3/4 1 suchého Cerveného vina
e 3 ks badyanu

« 2 drivka skofice celé

e 8 ks koreni hrebicku

e 1citron
zahfejeme. Pozor! Vino nesmi projit varem!
Vlijeme do sklenic a dozdobime citronem a
dochutime cukrem. .
Kategorie

Vv s

Vanoce, Ceska, Zima, Finanéné naro&n&jsi,
Klasika, Labuznik, Napoje a koktejly
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