Sunquickove rezy
Obtiznost:

Cas ptipravy: 50min , Cas vareni: 30min
Celkovy €as: 1h 20min , Porce: 6

6000 kalorii ,4 g cukrii ,294 g tuki ,112 g
bilkovin

Autor: oriestok

oriestGok

Odkaz: https://srecepty.cz/sunquickove-rezy

Priprava Ingredience

Postupné si upeCeme 3 piSkotové tésta. Na
kazdé vySlehame 4 bilky se 4 IZicemi cukru
krystal, postupné zaslehame 4 Zloutky a
nakonec vmichame 4 IZice hrubé mouky.
Tésto rozetfeme na plech vylozeny pecicim
papirem a upec¢eme. Na napln vyslehame nad

e 15vajec

e 12 lzic hrubé mouky
e 12 lzic cukru krystal
e 180 g cukru moucka

. . e 250 g masla
parou 3 cela vejce se 180 g cukru moucka a . . ,
] v , e 250 ml pomarancového sirupu -
do vychladlé hmoty pfimichame 250 g masla. _
Sunquicku

Sirup: svafime 250 ml sirupu s 1 hrnkem
cukru moucka a nechame vychladit. Na tésto
natfeme polovinu naplné, na ni druhé tésto,
které polejeme sirupem. Nakonec natfeme
posledni dil ndplné a poloZime treti tésto.
Vrch libovolné ozdobime, napf. bilou
cokoladovou polevou.

1 hrnec¢ek cukru moucka

Kategorie

Vyjimeény den, Ceska, Celoroéné, Navstéva,
Dezert
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