Spagety se slaninou a susenymi rajcaty

Priprava

Spagety uvafime podle navodu s olivovym
olejem. Slaninu nakrajime na kostiCky a
smazime nasucho v panvi. Pfidame rajcata
nakrajena na kousky a prolisovany ¢esnek.
Nakonec pfidame i uvarené Spagety a
pofadné promichame. Osolime a opepfime.
Podavame posypané syrem koliba, ktery jsme
nastrouhali nahrubo, a nasekanou petrzelkou.

Tip k receptu
Syr koliba mGzeme vyménit za jakykoli jiny syr -
skvéle se hodi napf. mozzarella.

Obtiznost:

Cas pripravy: 5min , Cas vareni: 20min
Celkovy Cas: 25min , Porce: 4

1494 Kkalorii ,0 g cukr( ,74 g tukt ,17 g
bilkovin

Autor: sonizna

Odkaz: https://srecepty.cz/spagety-se-
slaninou-a-susenymi-rajcaty

Ingredience

e 200 g Spaget

e 150 g anglické slaniny

e 10 dkg su8enych rajcat
e 150 g syru koliba

e 1 1ziCka soli

e 1/4 1ZiCky pepre

e 2 lzice olivového oleje

e 3 lzice petrzelové naté
e 1-2 strouzky Cesneku

Kategorie

Obyé&ejny den, Ceska, Celoroéné, Finanéné
nenarocné, Obiloviny, téstoviny a ryze,
Labuznik, Hlavni chod
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