Solamylove cukrovi

Priprava

V mise smichame rukou mouku, Solamyl a
cukr. Pfidame nakrajenou Heru, Zloutky a
citrénovou $tavu. Zpracujeme ve vlaéné tésto
- ma velmi pfijemnou konzistenci, barvu i
vUni. Zabalime do sacku nebo folie a
nechame nejméné dvé hodiny odpocinout
(vibec nevadi, bude-li to pfes noc). Z
odpocinutého tésta po ¢astech rozvélime na
pomoucené podlozce platy cca 3mm a
vykrajujeme tvary (sudy pocet), které
pokladame na tukem vymazany plech
(pfipadné vylozeny pecicim papirem).
Peceme v dobfe vyhraté troubé cca 8- 10
minut. Pozor - cukrovi musi byt i po upeceni
velmi svétlé. Vychladlé tvary slepujeme
rybizovou marmeladou a pomoci maslovacky
zdobime rozpusténou ¢okoladou na vareni.

Tip k receptu
VSechny ingredience by mély mit pokojovou
teplotu.

Obtiznost:

Cas ptipravy: 3h 30min , Cas vareni: 10min
Celkovy €as: 3h 40min , Porce: 32

4622 kalorii ,6 g cukrti ,231 g tuk ,35 ¢
bilkovin

Autor: kaccka

Odkaz: https://srecepty.cz/solamylove-
cukrovi

Ingredience

o 30 dkg hladké mouky

e 20 dkg Solamylu

e 20 dkg cukru moucky

o 30 dkg Hery

e 2 Zloutky

o 3 lZicky citrénové stavy

e rybizovou marmeladu na slepovani
o 10 dkg Cokolady na vareni

Kategorie

Vanoce, Ceskd, Zima, Finanéné nenaroéné,
Néco extra, Rodina, Cukrovi
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