Smetanovy dortik

Priprava

Smetany ke Slehani a vanilkové cukry
svafime a nechame na 10 hodin v lednici. 8
Zloutkd utfeme s 400 g cukru, pfidame
mouku, vodu, olej a opatrné zamichame tuhy
snih z 8 bilki. Dame do vymazané a moukou
vysypané dortové formy, popf do 2 mensich
forem. PeCeme 30-40 minut v pfedehraté
troubé na 180 °C. Mezitim mléko, 6 Zloutku,
600 g cukru, pudinky pfivedeme k varu a za
ob&asného michani nechame vychladnout.
Utfeme maslo s rumem a postupné
pfimichavame vychladlou pudinkovou hmotu.
Ke smetanové hmoté pfidame ztuZzovace a
uSlehame. Vychladly korpus podélné
rozfizneme na nékolik tenkych platkd, které
stfidavé mazeme krémem a Slehackou. Na
konec pomazeme a ozdobime Slehackou a
mandarinkami.

Obtiznost:

Cas ptipravy: 10h 40min , Cas vareni: 40min
Celkovy €as: 11h 20min , Porce: 12

7330 kalorii , 12 g cukrti , 166 g tuk( ,130 ¢
bilkovin

Autor: Milena

Odkaz: https://srecepty.cz/smetanovy-dortik

Ingredience

e 14 vejci

e 1 kg cukru krystalu

e 400 g hladké mouky

e 4 lzice vody

e 4 |zice rostlinného oleje

e 1,51 mléka

e 6 pudinku

e 2masla

e 3lzice rumu

e 4 smetany ke Slehani (Slehacka)
e 4 vanilkové cukry

e 4 ztuzovace Slehacky

1 konzerva mandarinek na ozdobu

Kategorie

Narozeniny, Ceska, Celoro¢né, Finanéné
nenarocné, Klasika, Navstéva, Moucnik
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