Smetanove rezy

Obtiznost:

Cas ptipravy: 50min , Cas vareni: 35min
Celkovy €as: 1h 25min , Porce: 18

3072 kalorii ,0 g cukrt ,123 g tuk(i ,55 g
bilkovin

Autor: Maja

Odkaz: https://srecepty.cz/smetanove-rezy

Priprava Ingredience

Do misy prosejeme 250 g polohrubé mouky s
kypficim praskem do peciva. Pfidame 100 g
mouckoveého cukru a 1 vanilkovy cukr,
rozSlehana vejce a zakysanou smetanu.
Zpracujeme tésto, které rozetfeme na
vymazany a vysypany maly pekacek hrubou

e 90 g masla

e 340 g polohrubé mouky
« 180 g cukru moucky

e 1 1ziCku rumu

. e 10 jablek
moukou. Jablka nastrouhame nahrubo, L .
. ‘oz ) e 1 kypfici prasSek do peciva
zakapeme citronovou $tavou a urovname na 3 veice
° Vv J

tésto. Povrch posypeme drobenkou
pfipravenou z 90 g masla, 90 g polohrubé
mouky, rumu, 80 g mouckového cukru a 1/2
sacku vanilkového cukru. Peceme pfi teploté
180 °C asi 35 minut.

e 1,5 vanilkového cukru
1 baleni zakysané smetany
1 IZici citronové Stavy

Kategorie

Obydejny den, Ceska, Podzim, Finanéné
nenaro¢né, Jidlo na kazdy den, Navstéva,
Moucnik
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