Smazené mini kulicky z tvarohového tésta

Obtiznost:

Cas ptipravy: 15min , Cas vareni: 5min
Celkovy €as: 20min , Porce: 4

2035 kalorii ,5 g cukrd ,51 g tuki ,69 g
bilkovin

Autor: LUSYLIE

Odkaz: https://srecepty.cz/smazene-mini-
kulicky-z-tvarohoveho-testa

Priprava Ingredience

Cela vejce vySlehame s cukrem, pfidame
vanilkovou esenci, citronovou kuru, sul a
mouku s kypficim praskem. Vypracujeme
hladké tésto. Tvofime kuliCky, které
vhazujeme do rozpaleného oleje (tak, aby
kulicky plavaly). PeCeme do zlatava. Jesté
horké posypeme vanilkovym a mouckovym

e 250 g hladké mouky

e 250 g tuného tvarohu

o 1/2 1ZiCky soli

e 125 g cukru krystal

e 1/2 baleni prasku do peciva
e 1 sacek vanilkového cukru

cukrem. _
e 2vejce
e slunecnicovy olej na smazeni
Tip k receptu « 5 kapek vanilkové esence

MiZeme pouzit skoficovy cukr, podavat s domaci
marmelédou, zmrzlinou, medem, javorovym
sirupem, nutelou, ovocnou omadékou apod. e troSka cukru moucka

o troSka citronové kury

Kategorie

Vyjime&ny den, Ceska, Finanéné nenaroéné,
Rychlovka, Navstéva, Rodina, Dezert, Moucénik
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