Slovenska nadivka

Obtiznost:

Cas ptipravy: 30min , Cas vareni: 45min
Celkovy €as: 1h 15min , Porce: 8

2362 kalorii , 7 g cukrti , 179 g tuk( ,169 ¢
bilkovin

Autor: uschi3

Odkaz: https://srecepty.cz/slovenska-
nadivka

Priprava Ingredience

Klobasu uvarime domékka a nakrajame na
kolieska. Zemle namo&ime do studenej vody
a nechame rozmodit, slaninu nakradjame na
malé kocky. Vajcia rozbijeme, v miske
roz§lahdme a pridame k riadne vyzmykanym
zemliam. Pridame nakrajanu klobasu, slaninu,
s6du bikarbdnu, sol, korenie, petrzlenovu
viat a uvarené, vychladené vajcia nakrajané
na kocky. VSetko ddkladne premieSame a
rozdelime do 2 hibSich plechov vymastenych
tukom. PeCieme v rare asi 45 minut.

e 9 housek

e 18 vajec + 4 uvarené natvrdo
o 2lzice petrzelky

e 3/4 1ZiCky Sody bikarbény

e 3 doméci klobasy

e 150 g slaniny

e 1 1ZiCka soli

o 1/2 1ZiCky pepie

Kategorie

Obycejny den, Slovenskd, Celorocné, Financné
nenarocCné, Jidlo na kazdy den, Rodina, Hlavni
chod
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