Slavnostni ofechovy dort

Obtiznost:

Cas ptipravy: 45min , Cas vareni: 1h 30min
Celkovy €as: 2h 15min , Porce: 8

7431 kalorii ,9 g cukrii ,589 g tukl ,123 ¢
bilkovin

Autor: Jifulka

Odkaz: https://srecepty.cz/slavnostni-
orechovy-dort

Priprava Ingredience

9 Zloutkd se 190 g cukru krupice uslehame do
pény a hrubou mouku opatrné vmichame
stfidavé se snéhem z bilkl a mletymi ofechy.
Korpus upeteme ve vymazané a moukou
vysypané dortové formeé. 3 Zloutky se 100 g
cukru krupice na druhy korpus uslehame do
pény a stfidavé smichame se snéhem ze
dvou bilku a polohrubou moukou. Upe€eme
ve vymazané a moukou vysypané formé. Na
krém uvafime v mléce podle navodu pudink.
Ten potom po Castech pfimichame do masla,
které jsme uslehali s cukrem mouckou. Dobfe
vychladly ofechovy korpus, podéiné
rozfizneme na dvé ¢asti. Jednu cast
pomazeme krémem a polozime na ni svétly

e 290 g cukru krupice

e 12 vajec

e 50 g hrubé mouky

« 180 g vlaSskych ofechu

e 500 g masla

e 300 g cukru moucky

e 1 pudink vanilkové pfichuti
e 250 ml mléka

e 80 g polohrubé mouky

Kategorie

Vyjimeény den, Ceska, Celoro&ng, Finanéné

korpus. Opét pomazeme krémem a na to
dame druhou polovinu ofechového korpusu.
Cely dort ozdobime krémem.
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