Slany zavin baby Alzbéty

Priprava

Tésto rozvalime, potfeme protlakem,
posypeme nadrobno nakrajenou cibuli.
Poklademe platky Sunky, pfidame nahrubo
nastrouhany Eidam, Hermelin, Nivu, utfeny
Cesnek a kofeni na pizzu. Naplnény plat tésta
zabalime, jako klasicky jable¢ny zavin. Dame
péci do predehfaté trouby. PeCeme pfi 200 °C
zhruba 20 minut. Podavame teplé.

Obtiznost:

Cas ptipravy: 15min , Cas vareni: 20min
Celkovy Cas: 35min , Porce: 8

1492 kalorii , 0 g cukr( ,107 g tuka ,117 ¢
bilkovin

Autor: Jifulka

Odkaz: https://srecepty.cz/slany-zavin-baby-
alzbety

Ingredience

1 listoveé tésto

e 200 g rajCatového protlaku
e 1 cibuli

e 200 g Sunky

e 130 g Eidamu (Edamu)

e 130 g Nivy

e 130 g Hermelinu

e 2 strouzky Cesneku

« 1/2 I1Zi€ky kofeni na pizzu

Kategorie

Vyjimeény den, Ceska, Celoroéng, Finanéné
nenarocné, Klasika, Labuznik, Pfedkrm
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