Slany kolac s cuketou a kozim syrem

Obtiznost:

Cas ptipravy: 10min , Cas vareni: 15min
Celkovy Cas: 25min , Porce: 4

517 kalorii , 0 g cukrti ,20 g tukd ,40 ¢
bilkovin

Autor: Sonia005

Odkaz: https://srecepty.cz/slany-kolac-s-
cuketou-a-kozim-syrem

Priprava Ingredience

Listove tésto rozvalime na plat a vylozime jim
mensi plech, ktery jsme pfedtim vyloZili
pecicim papirem. V mens§i misti¢ce vidlickou
rozmélnime kozi syr se zakysanou smetanou
a rovnomeérneé touto smési potfeme celou
plochu listového tésta. Cuketu omyjeme a
nakrajime na tenké kolecka i se slupkou,
naskladame vedle sebe na kola¢ a posypeme
rovnomeérné oblibenou smeési kofeni.
Zakapeme olivovym olejem a peCeme ve
vyhfaté troubé na 180°C 15-20 minut.
Podavame nejlépe teplé.

1 baleni listového tésta

200 g koziho syru (ne zrajiciho)

200 g zakysané smetany

1 mensi cuketa

1 1zicka adZiky nebo jiné oblibené smési
kofeni

1-2 1Zicky olivového oleje

Kategorie

Ceska, Zelenina, N&co extra, Rychlovka,
Tip k receptu Svacinka

Syr mizeme samoziejmé zaménit dle nasi chuti,
stejné jako kofeni. A praci si usnadnit tim, ze
pouZzijeme tésto jiz rozvalené.
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