Satecky s balkanskym syrem

Priprava

Balkansky syr, tvaroh a vajeCné Zloutky
vymichame do homogenni smési. Nakonec
zlehka vmichame paZzitku. Listové tésto

vyvalime na tencCi plat a nakrajime na ¢tverce.

Kazdy Ctverec potfeme néplni, pfelozime do
trojuhelniku a okraje k sobé pfitiskneme.
Klademe na pecicim papirem vyloZeny plech
a potirame vajeénym bilkem. Pe¢eme v
troubé asi 20 minut dozlatova.

Obtiznost:

Cas ptipravy: 15min , Cas vareni: 20min
Celkovy €as: 35min , Porce: 4

2913 kalorii , 16 g cukr( ,187 g tukd ,89 ¢
bilkovin

Autor: notburga

Odkaz: https://srecepty.cz/satecky-s-
balkanskym-syrem

Ingredience

e 500 g listového tésta

e 150 g balkanského syra
e 150 g jemného tvarohu

o 3vejce

e 2 lzice nasekané pazitky

Kategorie

Obydejny den, Ceska, Celoroéné, Finanéné
nenaro¢né, MIécné vyrobky a vejce ,
Rychlovka, Rodina, Party obCerstveni
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