Sacher babovka

Priprava

V mise dobfe utfeme zméklé maslo s cukrem,
vanilkovym cukrem, Zloutky a rumem. Pak
pfidame stfidavé mouku, smichanou s
praskem do peciva a mléko. Dobfe
proslehame, do tésta vmichame kakao a
nakonec pfidame tuhy snih z bilku. Tésto
dame do formy na babovku, kterou jsme
pfedem vymazali maslem a vysypali moukou.
Vlozime do trouby, pfedehfaté na 200 °C a
peCeme asi 45 minut. Hotovou babovku
vyklopime z formy, nechame dobre
vychladnout a poté polijeme ¢okoladovou
polevou. Mandle oloupeme a nakrajime na
nudliCky, které posypeme na polevu.

Obtiznost:

Cas pripravy: 20min , Cas vareni: 45min
Celkovy €as: 1h 5min , Porce: 8

588 kalorii ,2 g cukrti ,33 g tuk( ,19 ¢
bilkovin

Autor: Angel 666

Odkaz: https://srecepty.cz/sacher-babovka

Ingredience

e 250 g polohrubé mouky
e 1 kypfici prasek do peciva
» 130 g cukru krupice

e 1 vanilkovy cukr

o 3lzice kakaa

e 200 g masla

e 4vejce

e 200 ml mléka

e 3lzice rumu

e 1 ¢okoladdovou polevu

e 3 lzice mandli

Kategorie

Obyé&ejny den, Ceska, Celoroéné, Finanéné
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