Rychly smetanovy kolac se svestkami

Obtiznost:

Cas ptipravy: 10min , Cas vareni: 25min
Celkovy ¢as: 35min , Porce: 1

1216 kalorii , 40 g cukr( ,14 g tukd ,37 g
bilkovin

Autor: Angel 666

Odkaz: https://srecepty.cz/rychly-smetanovy-
kolac-se-svestkami

Priprava Ingredience

V mise Slehame vejce s cukrem do pény a
pak opatrné vmichame mouku, prosatou s
praskem do peciva a nakonec pfidame
Slehacku. Tésto nalijeme do kolacové formy,
kterou jsme vymazali maslem a vysypali
hrubou moukou. Napovrch naklademe pulky
odpeckovanych Svestek, feznou stranou
nahoru. Vlozime do trouby, vyhraté na 180
stupnu a peCeme asi 25 minut lehce
dozlatova.

e 2vejce

e 4 IZice cukru krupice

e 1 hrnecCek polohrubé mouky

o 1/2 sacku kypficiho prasku do peciva
e 125 ml smetany ke Slehani

e asi 400 g Svestek

Kategorie

Obydejny den, Ceska, Finanéné nenaroéné,
Rychlovka, Rodina, Moucnik
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