Rumove buchticky

Priprava

Tésto vytvofime smichanim vSech
ingredienci.MIéko nemusime zvlast smichat s
drozdim.Z tésta tvofime malé buchticky,
plnime naplni. Klademe tak, Ze spoj tésta
zustava nahofe, potirame kazdou buchtu
olejem i béhem peceni. UpeCeme a jesté
teplé namacime do rozehratého masla s
rumem.

Obtiznost:

Cas ptipravy: 40min , Cas vareni: 35min
Celkovy €as: 1h 15min, Porce: 6

4346 kalorii , 10 g cukrti ,228 g tuk( ,63 ¢
bilkovin

Autor: svetlana

Odkaz: https://srecepty.cz/rumove-buchticky

Ingredience

e 500 g hladké mouky

o Spetka soli

e 1 baleni drozdi (kvasnic)
e 1 1ZiCka cukru krupice
e 250 ml vlazného mléka
o 1 sklenka oleje

e 3 Zloutky

o Napln: tvaroh

e cukr moucka

o 1vejce

e rozinky

e maslo

e rum

Kategorie

Obyé&ejny den, Ceska, Vegetarianska,

Vv,

chod
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