Rigatoni s klouzky

Obtiznost:

Cas ptipravy: 20min , Cas vareni: 40min
Celkovy €as: 1h Omin , Porce: 4

440 kalorii , 15 g cukrti ,36 g tukd ,5 ¢
bilkovin

Autor: Jifulka

Odkaz: https://srecepty.cz/rigatoni-s-klouzky

Priprava Ingredience

Ocisténé houby nakrgjime na vétsi kousky,
rajCata spafime horkou vodou, zbavime
slupek a semen a nakrajime. Oloupanou cibuli
nakrajime najemno a nechame zesklovatét na
panvi s rozehfatym maslem. Pfidame houby a
vée asi 3 minuty dusime. Salvéj umyjeme,
osusime a nakrajime nadrobno. Kousky raj¢at
pfimichame se Salvéji k houbam, osolime,
opepfime. Téstoviny uvafime, nechame
okapat a smichame je jesté horké se
zbyvajicim maslem. Na talifich prelijeme
téstoviny houbovou omackou a vSe posypeme
parmazanem.

400 g klouzku
e 0,5 kg rajcat
e 1cibule
e 3lzice masla
e 3-6 listu Salvéje
sul
e pepf bily
e 400 g téstovin rigatoni
e 75 g strouhaného parmazanu

Kategorie

Vyjimec€ny den, ltalska, Vegetarianska,

Vv s

extra, Labuznik
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