Rezy z listového tésta Rox

Priprava

Listové tésto rozvalime a ddme na plech.
Upeceme v troubé dozlatova. Mezitim si
pfipravime krém z mléka, pudinku a cukru.
Nasledné pfidame maslo se Zloutky a
vySlehame. Upecenou placku z tésta
rozkrojime napul. Namazeme krémem a
pfidame na né&j druhou placku. Povrch
polijeme polevou ze s$tavy z pulky citrénu,
rumu, marmelady a mouckového cukru.
Nechame vychladnout a poté nakrajime na
fezy.

Tip k receptu

Dezert je nejlepsi druhy den, kdy se vSe v lednici
nadherné spoji.

Obtiznost:

Cas ptipravy: 30min , Cas vareni: 20min
Celkovy €as: 50min , Porce: 6

2725 kalorii , 12 g cukrti ,207 g tukd ,39 ¢
bilkovin

Autor: Roxana

Odkaz: https://srecepty.cz/rezy-z-listoveho-

testa-rox

Ingredience

e 40 dkg listového tésta

e 1 sacek pudinkového prasku
e 10 dkg maésla

e 3 lzice cukru moucky

e 2dcl mléka

e 1/2 citrobnu

e 1 IzZice rybizové marmelady
e 1 lzice rumu

e 2 -3 Zloutky

Kategorie

Obydejny den, Ceska, Celoroéné, Finanéné
nenaro¢né, Rychlovka
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