Rezy na dortové oplatce

% B Obtiznost:

Cas ptipravy: 30min , Cas vareni: 30min
Celkovy €as: 1h Omin , Porce: 16

22159 kalorii , 9 g cukru ,2229 g tukl ,111
g bilkovin

Autor: mozek

Odkaz: https://srecepty.cz/rezy-na-dortove-
oplatce-1

Priprava Ingredience

Tésto: Ze Sesti bilkli s 210 g mouckového
cukru vySlehame hustou pénu. Lehce pak
vmichame 4 Zloutky, 210 g mletych ofechd,
60g strouhanky a 1/2 kypficiho prasku. Na
dno dortové formy nebo plechu ddme dortové
oplatky, nalijeme pfipravené tésto a peCeme
pfi 180°C 25 - 30 minut. Naplr: 200 ml
uvafené kavy scedime a ve vlazné pak

e 360 g cukru moucka

e 6vajec
240 g vla8skych ofechd (210 g do tésta a
hrst sekanych ofechu navic)

o 60 g strouhanky

e 1/2 prasku do peciva

rozmichame pudinkovy vanilkovy prasek a * 200 mikavy
zmi i
. . bu . y o yP , e 1 vanilkovy pudink
zbylé dva Zloutky. VSe svafime do husté )
o 250 g masla

hmoty a nechame vychladnout. Maslo utfeme
se 150 g mouckového cukru a po ¢astech
vmichame do vychladlé kavové hmoty.
Vychladly korpus potfeme pfipravenym
krémem a povrch ozdobime rozpusténou
cokoladou a posypeme sekanymi ofechy.
Nechame ztuhnout v lednicce.

e 100 g ¢okolady na vareni
o platky oplatek dle formy

Kategorie

Narozeniny, Ceska, Celoroéng, Finanéné
nenarocné, Néco extra, Navstéva, Dezert

Tip k receptu

Kavovy krém je mozno vylepSit pfidanim rumu.
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