Repny chlebicek s ¢okoladou

Obtiznost:

Cas pripravy: 20min , Cas vareni: 1h Omin
Celkovy €as: 1h 20min , Porce: 4

4440 kalorii , 243 g cukrti ,221 g tuk( ,60 ¢
bilkovin

Autor: Séfredaktor

Odkaz: https://srecepty.cz/repny-chlebicek-s-

cokoladou

Priprava Ingredience

Troubu predehfejte na 180 °C. Repu
nastrouhejte na jemném struhadle a dejte ji do
misy. Pfidejte obé mouky, kakao, kypfici
prasek, sodu, tftinovy cukr, vejce a sul a
kratce proslehejte. Do zcela hladké smési za
stalého mixovani praminkem pfilévejte olej
tak, abyste ziskali krémovou konzistenci. Do
hladké smési vmichejte ¢okoladu. Tésto vlijte
do chlebic¢kové formy, vyloZzené pecicim
papirem. Pecte asi hodinu. V pribéhu peceni
kontrolujte vpichem Spejle. Méla by vyjit Cist4,
bez vihkych drobecka.

e 170 g Cervené nakladané fepy, bez
nalevu

e 200 g polohrubé mouky

e 50 g hladké mouky

e 80 g kakaa (holandského typu)

o 1 Izi¢ka kypficiho prasku

o 1/2 IZiCky jedlé sody

e 230 g tftinového cukru

o 3vejce

e 200 ml oleje

e 100 g tmavé Cokolady, nasekané na
kousky

o Spetka soli

Kategorie

Obyé&ejny den, Ceska, Celoroéné, Zelenina,
Néco extra, Navstéva, Rodina, Moucnik,
Svacinka
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