Recké kolacky

Priprava

Rostlinny tuk nebo maslo utfeme s
mouckovym cukrem, Zloutky a pul I1ZiCky
pomerancové klry. Pfidame mouku,
vypracujeme tésto, nechame ho v lednici
alespon pul hodiny. Vyvéalime, vykrajujeme

hvézdiCky - polovinu jich udélame s otvorem.

PeCeme na plechu s papirem na peceni,
vychladla koleCka potfeme marmeladou (k
angres$tu se hodi merufikovd), pfiloZime
dérovana kolec¢ka a do otvoru vlozime
kompotované ovoce. Polijeme rozpusténou
cokoladou, do které, jsme pridali I1Zici tuku.

Obtiznost:

Cas ptipravy: 40min , Cas vareni: 45min
Celkovy €as: 1h 25min , Porce: 1

2192 kalorii ,68 g cukrl ,28 g tukd ,55 ¢
bilkovin

Autor: katka16031

Odkaz: https://srecepty.cz/recke-kolacky

Ingredience

e 500 g hladké mouky

e 350 g z tuku

e 200 g cukru

e 4 Zloutky

e ostruzinova ¢i jin4 zavafenina

e 1/2 1ZiCky pomerancové kiry

o kompotované vino, tfeSné nebo angrest
« Cokoladové poleva

Kategorie

Vanoce, Reckd, Vegetarianska, Zima, Finanéné
nenaro¢né, Rodina, Cukrovi
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