Rajcatova marmelada ochucena

Priprava

Dame si do sklenky spafit 5 sackd ovocného
Caje. Doporucuji pouzit visnovy, malinovy,
nebo jiny silné aromaticky. Rajcata
odstavnime na mlynku na ovoce. Ziskané 2
litry $tavy z rajéat smichame s ¢ajem a dame
vatit. V trode cukru rozmichdme oba Zelirfixy
a pridame do vafrici §tavy. Vafime za stalého
michani asi 5 minut, potom pfidame po
Castech zbytek cukru a vafime dalSich 5
minut. Do odstavené marmelady vmichame 3
1Zicky kyseliny citronove. Marmeladu
naplnime do sklenicek, uzavfeme vicky a
dame sterilovat pfi 85°C na 15 minut.

Tip k receptu

Vytéznost §tavy maze byt rlizna.

Obtiznost:

Cas pripravy: 45min , Cas vareni: 45min
Celkovy €as: 1h 30min , Porce: 1

5248 kalorii ,90 g cukri ,0 g tuk( ,30 g
bilkovin

Autor: JanaB

Odkaz: https://srecepty.cz/rajcatova-
marmelada-ochucena

Ingredience

e 3 kg rajcat

e 1150 g cukru krystal

e 5 sacku ovocného Caje

e 2dcl vody

2 sacky Zelirfixu 2 : 1

o 3 lzi¢ky kyseliny citronove

Kategorie

Obydejny den, Ceska, Finanéné nenaroéné,
Zavareniny
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